Insalate - Salate

02. Insalata Mista di Stagione 7,50
Bunter Salat der Saison / Nussmischung
03. linsalata di Rucola con Bresaola e Parmigiano D.O.P. 16,50

Rucolasalat / Buindnerfleisch (Bresaola) /
Parmigiano Reggiano D.O.P. @

Unsere Salate richten wir auf Wunsch mit
hausgemachtes Dressing oder Joghurtdressing an.

Antipasti - Vorspeisen

04. Mozzarella di Bufala Campana D.O.P. su Crema di Zucca
con Gnocchi Fritti e Pesto

Buffelmozzarella D.O.P. © / Klrbiscreme / frittierten Gnocchi / Pesto
05. Insalata di Mare con Avocado

Meeresfrichtesalat ¥ / Avocado

06. Roast-Beef con Tortellone Tartufato e Fonduta

di Parmigiano Reggiano D.O.P.

Roastbeef / getriiffelte Tortellone / Parmigiano Reggiano D.O.P. Fondue
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NACHHALTIGKEIT & QUALITAT

Qualitative Fleisch und Fisch beziehen wir aus Betrieben
die auf eine nachhaltige Produktion Wert legen.

HAUSGEMACHTEN SPEZIALITATEN

Unser taglich frisches Brot und hausgemachten
Spezialitaten werden mit Liebe von unseren
Ktichenteam hergestellt.

Pmsa Romana Gourmet =

07.Pinsa Romana, La Parma“ 16,50
Parmaschinken / Rucola / Tomatensauce / Fior di Latte ©

08. Pinsa Romana,,La del Sud“ 16,50

Kirschtomaten / Bliffelmozzarella DOP © /

Kalabrische Salami (Pikant) / Rucola / Parmesan ©

09. Pinsa.Re¢ - 16,50
: D.0.P. @ / Blindnerfleisch
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Hausgemachte Pasta =

10. Paccheri alla Carbonara Originale Italiana

Guanciale (Schweinebacke) / Ei ¥ / Pecorino Romano Kase €
11. Tagliolini al Tartufo Nero in Forma di Pecorino D.O.P.
Bandnudeln geschwenkt im Pecorino-Romano-leib D.O.P. ¢/
gehobeltem schwarzem TrUffel
12. Tagliatelle ai Funghi Porcini

Bandnudeln / Steinpilzen
13. Tagliolini al Nero di Seppi
su Carpaccio di Tonng

dda di Rospo

schtinte @ / Seeteufel @ /

haccio 9

Bandnudeln mit i
auf Thunfise

> - Fischgenchte©

4. Filetti di Salmone frescho alla Griglia
Gegrillter frische Lachsfilet

15. Orata royale alla Griglia

Dorade Royal vom Grill (ca. 400 bis 500 gr.)
16. Coda di Rospo allo Zafferano
Seeteufel-filet / Safransauce

17. Gamberoni su purea di Topinambur

Garnelen auf Topinambur-Puree

Alle Fischgerichte servieren wir mit Rosmarin Kartoffel

und frischem GemuUse oder auf wunsch mit Beilagen Salat.

Carmi - Fleischgerichte

18. Ossobuco in Umido alla Milanese in Gremolata
Ossobuco (Beinscheiben vom Kalb) geschmort /
Gremolada (Krauter-Wurzmischung)

19. Tagliata di Manzo ai Funghi Porcini

Tranchiertes Rumpsteak / Steinpilzen
20. Cotoletta di Vitello al Burro e Salvia

Kalbskarree-Kotelett / Butter und Salbei
21. Filetto di Manzo e Cacio & Pepe
Rinderfilet (ca. 220g) / Pecorino Romano D.O.P. / Schwarzer Pfeffer

Alle Fleischgerichte servieren wir mit Rosmarin Kartoffel

und frischem Gemuse oder auf wunsch mit Beilagen Salat.
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_ LA PERLA RISTORANTE ITALIANO
@Oh @e&gm CUCINA ITALIANA ARTIGIANALE

Tiramisu (hausgemacht) % &) 8,50 Das Seit 2016 von Domenico Donnantuoni Gefiihrte La Perla Nera Risto-
Panna Cotta (hausgemacht) © 850 rapte ltaliano hat in kurz'es’Fer Ze]t seinen P!atz in der_ Frapkfurter Gastm?o-
Schoko-Soufflé (hausgemacht) © 350 mie-Szene gefunden. Taglich frisch! Das ist uns wichtig. Unser Gemuse

“ ’ kommt Uberwiegend aus der Region und wir verwenden saisonale Speziali-
Creme Brulee (hausgemacht) ® 8,50 taten. Fleisch und Fisch beziehen wir aus Betrieben die auf eine nachhaltige

Produktion Wert legen. Unser taglich frisches Brot und hausgemachten
Spezialitaten werden mit Liebe von unseren Kichenteam hergestellt. Und
so zaubert den besten Zutaten tolle Kreationen.
Ma ain anderes Mal geht es experi-
en Standardgerichten — ein
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Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
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PREMIUM QUALITY WINES & MORE

Premiumweine. Preis-Leistungs-Verhaltnis.
Die Magie von DOMVINI erleben.

Entdecken Sie unsere aulSergewohnliche
Weinkollektion!

Premiumweine sind bekannt fur ihre
hohe Qualitat und ihre entsprechenden Preis

Ein gutes Preis-Leistungs-Verhaltnis ist daher
far viele Weinkaufer Bedeutung.

ole -_-r-
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DER GROSSE SALEBIS ~ Snow
ZU 30% RABATT! rsiens

+ 10% Rabatt auf alles +
+ Kostenloser Versand ab 99€ Warenwert

Rabattcode: WINTER10
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3uffet bis a la carte alles

ierungsstoff / 2. mit Geschmacksverstar-
t Phosphat / 6. mit StiRungsmittel / 7.

alt Phenylalaninquelle / 11. Hinterschinken
ngsstoff, Antioxidationsmittel, Phosphat /

Kennzeichnungspflicht
ker / 3. mit Antioxidation
koffeinhaltig / 8. chininhaltg
mit Wirzlacke, Geschmacksve
12. mit Nitritpokelsalz (natriu

Getreide: Pinsa-teig besteht aus 30%
n aus Weizenmehl, Paniermehl aus Weizen-
7) Milch (einschlieRlich Laktose): Gouda-Kase,
zzarella “Fior di Latte”, Bliffelmozzarella,
frichte: Mandeln, Haselniisse, Walnusse, Cas-
Senf / (k) Sesamsamen / (I) Schwefeldioxid und

Informationen fiir Allergiker: (2
Reismehl, 30% Sojamehl, 40%Vollk
mehl / (b) Krebstiere / (c) Eier, Eige
Butter, Sahne, Gorgonzola, Parmesa
Mascarpone, Schafskase, Ziegenkase
hewntsse; Pistazien, Pinienkern / (i)
Sulfite / (m) Lupinen / (n) Weichtiere.

Unser Kooperationspartner:
Besuchen Sie unseren Online-Shop!

www.dom-vini.de

[.a Perla Nera

Ristorante | Italiano R 1§ t o r a n t e I taliano

Eine italienische schwarze Perle im schénen Enkheim.
Lassen Sie sich auf mediterrane Art kulinarisch verzaubern.

LIEFERSERVICE

MO-FR. 11.30-15 & 18-21 UHR
SAMSTAGS 18-21 UHR

SONNTAG & DIENSTAG RUHETAG!
LETZTER BON BIS 21 UHR

ABHOL- & OFFNUNGSZEITEN
MO-FR. 11.30-15 & 17.30-22 UHR

SAMSTAGS 17-22 UHR
LETZTER BON BIS 21.30 UHR

KONTAKT

FON (06109) 31767
FAX (06109) 375689

Wir freuen uns auf lhren Anruf!
Das Team La Perla Nera Ristorante Italiano

TRIEBSTRARE 36 - 60388 FRANKFURT AM MAIN
WWW.LA-PERLA-NERA.DE
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